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Willkommen zur Spargelsaison 2024 auf dem Spargelhof in Kremmen




Es wieder Spargel! Seit Ostern dürfen wir uns gemeinsam mit euch über erntefrischen zarten Kremmener Spargel freuen. Zur Spargelsaison verwöhnen wir euch in unserem Spargelzelt täglich ab 11 Uhr mit unserem Kremmener Spargel. Am besten reserviert ihr eure Plätze für das Zeltrestaurant online reservieren. Wir freuen uns sehr, euch hier die Gerichte unserer brandneuen Speisekarte zu servieren.

Daneben öffnet ab 6. April auch unser Hofrestaurant LandWirt immer an den Wochenenden mit vielen Kremmener Klassikern und tollen Spargelgerichten seine Pforten. Hier wählt ihr selbst, wie ihr euren Lieblingsspargelschmaus gestaltet und tut euch nach Herzenslust genau die Speisen auf, wonach euch der Sinn steht. Ihr zahlt dann schnell und unkompliziert nach Gewicht eures Tellers.

Unseren frischen Kremmener Spargel erhaltet ihr in unserem Hofladen und ab sofort an den ersten unsere ca. 150 Verkaufsständen in Berlin und Brandenburg. Die genauen Standorte findet ihr wie gewohnt hier auf unserer Webseite: Spargelverkaufsstände in eurer Nähe
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Angebote und Termine zur Spargelsaison 2024


Spargel essen im Spargelzelt StangenWirt
täglich von 11 - 20 Uhr


ab sofort
erntefrischer Spargel im Hofladen und an unseren Verkaufständen
im Norden Berlin und Brandenburg 

Mix & Match im LandWirt
an Wochenenden und feiertags
Bedien dich selbst in unserer Hofküche im LandWirt


seit 9. April 2024
erstes Spargel-Satt-Buffet
danach immer dienstags
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Aktuelles vom 01. Mai  

Achtung! Umleitung ab 6. Mai                	                
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Ab 6. Mai wird die Verbindungsstraße zwischen der Autobahn A24 und Staffelde vollgesperrt. Damit ihr trotzdem schnell und einfach zu uns auf den Hof kommt, empfehlen wir euch die Autobahnabfahrt 30 - Oberkrämer auf der A10 zu nehmen.
            


Weiterlesen … Achtung! Umleitung ab 6. Mai


















09. Mai 2024  
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Tropenstation auf dem Spargelhof			    			


Die Tropenstation öffnet am Pfingstsonntag erstmalig von 13-18 Uhr seine Pforten! Die …							




Weiterlesen … Tropenstation auf dem Spargelhof










01. Mai 2024  
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Willkommen du schöner Mai			    			


Wir sind schon ganz aufgeregt, denn jetzt beginnt der Wonnemonat Mai mit all seinen schönen …							




Weiterlesen … Willkommen du schöner Mai










24. April 2024  
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Gastronomen schätzen unseren Spargel			    			


Dass nicht nur wir unseren zarten Kremmener Spargel ganz besonders schätzen und lieben, beweist die …							




Weiterlesen … Gastronomen schätzen unseren Spargel










19. April 2024  
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Hochsaison Feelings			    			


Der April hat es in diesem Jahr wirklich in sich – es herrscht Hochsaisonfeeling! Und das liegt …							




Weiterlesen … Hochsaison Feelings
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Wege zum Spargel-Genuss


Endlich haben wir wieder die schöne Spargelzeit! Wir stechen bereits täglich voller Freude die herrlichen Stangen unseres Kremmener Spargels und bieten euch diese ohne Umwege in unserem großen Spargelrestaurant "StangenWirt"  und in unserem Hofladen an. Immer am Wochenende und an allen Feiertagen habt ihr zudem die Option, es euch auch in unserem Selbstbedienungsrestaurant "LandWirt" gut gehen zu lassen.
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Spargel kaufen

Ab dem 28. März gibt es in unserem Hofladen erntefrischen Kremmener Spargel. Unsere Spargel-Verkaufsstände in Berlin und Brandenburg öffnen ab dem 12. April nach und nach.
            Spargel kaufen
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Spargel essen

In unserem Spargelrestaurant StangenWirt bieten wir euch ab dem 26. März und in unserem SB-Restaurant LandWirt ab dem 6. April täglich eure heißgeliebten Spargelgerichte. 

            Spargel essen











Ein Auszug aus unserer neuen Speisekarte zur Spargelsaison






Kremmener Spargel
Portion Kremmener Spargel serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


18,90 €













Kremmener Spargel mit Schnitzel vom Landschwein
Portion Kremmener Spargel mit Schnitzel vom Landschwein serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


25,50 €













Kremmener Spargel mit Hähnchenbrust
Portion Kremmener Spargel mit Hähnchenbrust und Zitronenpfeffer serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


24,90 €













Kremmener Spargel mit Kräuterrührei
Portion Kremmener Spargel mit Kräuterrührei serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


20,90 €













Kremmener Spargel mit gekochtem Schinken
Portion Kremmener Spargel mit gekochtem Schinken serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


21,90 €













Kremmener Spargel mit geräuchertem Schinken
Portion Kremmener Spargel mit geräuchertem Schinken serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


21,90 €













Kremmener Spargel mit Lachsforellenfilet
Portion Kremmener Spargel mit Lachsforellenfilet serviert mit Petersilienkartoffeln und Sauce á la Hollandaise
		        			


27,90 €













Frikassee vom Landgockel
mit Kremmener Spargel und Butterreis
		        			


19,90 €













Schnitzel vom Landschwein
mit Gartengemüse und Petersilienkartoffeln
		        			


21,90 €












Unsere Speisekarte zur Spargelsaison 2024 ist da. In der neuen Spargel-Speisekarte für das Spargelrestaurant StangenWirt könnt ihr bereits unser Klassiker und neuen Variationen entdecken. Hier könnt ihr die Speisekarte Online ansehen oder als PDF herunterladen:

Spargelspeisekarte Online | Spargelspeisekarte als PDF
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Tisch reservieren

Euren Appetit auf Spargel können wir übrigens besonders angenehm und reibungslos stillen, wenn ihr uns dabei unterstützt und eure Plätze im Spargelrestaurant mit wenigen Klicks online reserviert.




Tisch reservieren














Rezepte zur Spargelsaion
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Zweierlei Spargel mit grüner Sauce

Weißer Spargel schmeckt fantastisch. Zusammen mit Grünspargel ist er aber nicht nur lecker, sondern auch ein frühlingshafter Augenschmaus. Wir krönen diese gelungene Kombination mit einer ebenfalls grünen Kräutersoße.
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Zubereitungszeit

45
min.
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Gesamtzeit

60
min.
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Schwierigkeit

mittel








zum Zweierlei Spargel mit grüner Sauce Rezept
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Spargel-Bärlauch-Risotto

Herrlich grün und wunderbar aromatisch macht dieses Frühlingsgericht nicht nur optisch richtig gute Laune. Einfach zu kochen ist es auch und wer gern in Töpfen rührt kann sich über ein tolles Gericht freuen.
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Zubereitungszeit

60
min.
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Gesamtzeit

75
min.
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Schwierigkeit

mittel








zum Spargel-Bärlauch-Risotto Rezept



 

 

 



[image: Ein Glas mit Erdbeer-Spritz und Minze]



Erdbeer-Spritz

Der Erdbeer Spritz und laue Frühlingstage passen einfach perfekt zusammen. Total erfrischend, besonders fruchtig, wunderbar prickelnd und einfach nur richtig lecker!
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Zubereitungszeit

10
min.
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Gesamtzeit

10
min.
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Schwierigkeit

leicht








zum Erdbeer-Spritz Rezept



 

 

     




>> alle Rezepte <<
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Saisonvorschau

Unser Flyer mit den Höhepunkten unserer 4 Jahreszeiten auf dem Spargelhof in Kremmen als PDF zum Download:

Fyler als PDF herunterladen











Podcast: Stadt-Land-Tacheles


ein Podcast mit Malte Voigts und Florian Harzer
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Stadt-Land-Tacheles, der Podcast bei dem man einfach durchs Zuhören schlauer wird. Irgendwo zwischen Stadt und Land sitzen Florian, der als Agraringenieur einen Deal mit der Wirtschaft eingegangen ist, und unserem Geschäftsführer Malte, dem die Landwirtschaft bereits mit den Genen mitgegeben worden ist.




Stadt-Land-Tacheles bei Apple Podcasts



Stadt-Land-Tacheles bei Spotify


















Vier Jahreszeiten auf Eurem Spargelhof in Kremmen
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Spargelzeit

April bis Juni
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Heidelbeerzeit

Juli bis August
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Kürbiszeit

September bis Oktober
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Gänsezeit

November bis März
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Achtung!

Vollsperrung Abfahrt A24 Richtung Staffelde.




Damit ihr trotzdem schnell und einfach zu uns auf den Hof kommt, empfehlen wir euch:

Umleitung über A10 Abfahrt Oberkrämer
weiter in Richtung Vehlefanz - Schwante - Kremmen

Umleitung über A24 Abfahrt Fehrbellin
weiter in Richtung Hakenberg - Linum - Kremmen




zur Seite Anfahrt
Schließen
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	Spargelhof Kremmen


	Groß-Ziethener Weg 2
	16766 Kremmen
	Brandenburg, Deutschland


	Tel: +49 33 055- 20 80
	E-mail: info@rhinland.de











Folge uns bei
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Facebook
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Twitter
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Instagram
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YouTube
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Pinterest






Hol dir die Spargelpost!

1 Newsletter pro Woche | mit ♥ gestaltet | 100% kostenfrei | jederzeit kündbar
















Ich stimme zu, dass meine personenbezogenen Daten genutzt werden, um werbliche E-Mails zu erhalten, und weiß, dass ich dies jederzeit widerrufen kann.





kostenfrei anmelden
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Wir verwenden Cookies, um Ihnen die optimale Nutzung unserer Webseite zu ermöglichen. Es werden für den Betrieb der Seite notwendige Cookies gesetzt. Darüber hinaus können Sie Cookies für Statistikzwecke zulassen. Sie können die Datenschutzeinstellungen anpassen oder allen Cookies direkt zustimmen.
                    



Drittanbieter

Details einblenden
Details ausblenden








Essenziell

Details einblenden
Details ausblenden


Essenzielle Cookies ermöglichen grundlegende Funktionen und sind für die einwandfreie Funktion der Website erforderlich.
                                                            

Contao HTTPS CSRF Token
Schützt vor Cross-Site-Request-Forgery Angriffen.
                                                                            
Speicherdauer: Dieses Cookie bleibt nur für die aktuelle Browsersitzung bestehen.







PHP SESSION ID
Speichert die aktuelle PHP-Session.
                                                                            
Speicherdauer: Dieses Cookie bleibt nur für die aktuelle Browsersitzung bestehen.
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