
Spirituosen
Heidelbeer-Sahne-Likör (g)	 2cl	 3,0

Heidelbeer-Likör	 2cl	 3,0

Gurkengeist	 2cl	 3,0

Jägermeister	 2cl	 3,0

Nordhäuser Korn	 2cl	 3,0

Ramazotti	 2cl	 3,0

Averna	 2cl	 3,0

Farigoule Liquer de Thym	 2cl	 4,0

Marzadro Grappa  
La Mia Affinata	 2cl	   4,5

Oide Birn	 2cl	   5,0

Pastis	 2cl	  5,0

Aus unserem Hofladen
Kremmener Eier-Cognac (c,g)	 2cl	 3,8
Kremmener Heidelbeerbrand	 2cl	 4,0

www.spargelhof-kremmen.de

Aperitifs
Prosecco (n) 	            0,1 l	 3,8

Cidre de Normandie Brut		   
Winzer Christian Drouin, 	 0,2 l	 7,0 
Normandie 	 0,75 l	 28,0
Kunsthandwerklich erzeugte Cidre wird aus 30 verschiedenen Apfelsorten 
bereitet, die dem Cidre süße, saure und zart bittere Noten verleihen. Ein 
individueller Cidre von hoher Qualität, der nichts mit der üblichen Massen-
ware zu tun hat. Der Alkoholgehalt beträgt 4,5%.

Ohrechrübler Rosé Sekt Brut		   
Winzer Peter Ziereisen	   
Efringen-Kirchen, Deutschland	 0,75 l	 44,0
Im Markgräflerland gibt es eine lange Tradition der Sekterzeugung. 
Deutscher Sekt mit hoher Qualität ist angesagt. Sein zartfarbener, knackig 
frischer Rosé-Sekt aus Basis der Rebsorte Regent wird aufwändig verarbei-
tet: Spontangärung, 24 Monate Ausbau auf der Hefe im gebrauchten 
Holzfass, daran anschließend 42 Monate klassische Flaschengärung.

Heidelbeerbowle (n)	 0,2 l	 8,0

Heidelbeer Spritz mit Minze (n)	 0,2 l	 8,0

Aperol Spritz (n,2,10)	 0,2 l	 8,0

Alkoholfreies
Tafelwasser sprudel /naturell 
Karaffe 	 0,5 l	 3,3 
Karaffe	 1,0 l	 6,0

Apfelsaft (3) naturtrüb	 0,3 l 	 3,6

Orangensaft 	 0,3 l	 3,6

Bananennektar 	 0,3 l	 3,6

Hofschorle Heidelbeere	 0,3 l	 3,8

Unser Kremmener  
Heidelbeer-Direktsaft	 0,3 l	 4,0

Apfelschorle (3), naturtrüb oder 
Rhabarber-Direktsaft-Schorle	 Fl. 0,33 l	 4,0

Tonic Thomas Henry (3,10)	 Fl. 0,2 l	 4,0

HeiBa (Heidelbeer-Bananennektar)		  0,3 l	 4,0

Coca-Cola (2,3,8,11), Coca-Cola zero (2,3,5,6,8,11)  
Fanta (2,3) oder Sprite(3	 Fl. 0,33 l	 4,0

Spezi (3,11)	 Fl. 0,33 l	 4,0

Hausgemachte  
Heidelbeerlimonade 		  0,3 l	 4,8

Alle Getränke in 0,3 l  
gibt es auch in 0,5 l. 

Unser WLAN-Passwort SpargelhofKremmen

Weißweine
Weißweinschorle (n)	 0,2 l	 5,0

Grauburgunder (n) 
Weingut Müller –  Dr.Becker 	 0,2 l	 6,0 
Flörsheim-Dalsheim, Deutschland	 Fl. 0,75 l	 19,0
Ein Weißwein, der für seine feinen Aromen und seine ausgewogene 
Struktur bekannt ist. Mit fruchtigen Noten von Birne, Apfel und manch-
mal auch floralen Nuancen. Passt hervorragend zu leichten Gerichten 
oder einfach als erfrischender Genuss an einem schönen Abend.

Spätburgunder Blanc de Noir 2023(n)	  
Weingut Seckinger, Niederkirchen 
bei Deidesheim, Deutschland	 Fl. 0,75 l	 28,0
Blanc de Noirs (franz. wörtlich: „Weißer aus schwarzen“) ist die französi-
sche Bezeichnung für einen aus Rotweinsorten gekelterten weißen Wein. 
Goldig bis rosafarben im Glas. Die Nase offenbart florale und beerige 
Noten. Im Geschmack entfaltet sich ein Zusammenspiel von Himbeeren, 
reifen Erdbeeren und Zirusfrische. Geradlinig getragen von einer ausge-
wogenen Säure als treibende Kraft.

Campogrande Orvieto (n)		   
Weingut Santa Cristina Orvieto 
Region Umbrien, Italien	 Fl. 0,75 l	 42,0
Der Wein hat eine brillante, strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen. In der 
Nase entfaltet er eine angenehme Aromatik von Apfel und Birne, die von 
einer zarten Zitrusnote begleitet wird, dazu florale Noten von Orangen- 
blüte, Jasmin oder Gänseblümchen. Der Wein ist trocken ausgebaut, frisch, 
weich und mineralisch mit mittlerem Finish und feiner Fruchtnote.	

Roséwein & Rotwein
Côtes du Rhône Rosé (n)		   
Weingut Cellier des Dauphins	 0,2 l	 7,0 
Frankreich Rhône	 Fl. 0,75 l	 26,0
Hellglänzendes Lachsrosa, mit delikaten Aromen von duftig reifen  
Sommerbeeren, Zitrusfrüchten und einem Hauch Kräuterwürze.  
Trocken ausgebaut, sehr lebendig, mit frischer, gut eingebundener  
Säure und feinen mineralischen Anklängen.

2019 Blaufränkisch (n)    	 0,2 l	 6,0                                                                                                                                          
Weingut Tüzkö, Ungarn	 Fl. 0,75 l	 23,0                       
Ein vollmundiger, kräftiger Rotwein aus Tolna mit rubinroter Farbe und 
einem Duft nach dunklen Beeren. Am Gaumen zeigt er eine harmoni-
sche Balance von Frucht, Würze und feinen Tanninen und bleibt dabei 
weich und rund. Das Gut Tüzkö steht für Präzision und Verbundenheit 
mit dem Land. Besonders  dieser Wein überzeugt mit Frische, feinem 
Gerbstoff und Aromen von Weichselkirschen und Kräutern – elegant 
mit mineralischem Kern und lebendiger Struktur.

Merlot (n)	  
Weingut Auriol/Lézignan,  
Raum Corbieres, Frankreich	 0,2 l	 7,0
Der recht dunkle Wein erinnert an den Geschmack von Pflaumen,  
schmeckt weich und geschmeidig.  

BIERE VOM Faß
Barre Pilsener (9)	 0,3 l	 3,7
Bier des Monats (9)	 0,3 l	 3,8
Barre Radler (3)  

mit Zitronenlimonade	 0,3 l	 3,7

FLASCHENBIERE
Barre Pils Alkoholfrei (9) 	 0,3 l	 3,7
Barre Weizen	 0,5 l	 5,5
Barre Weizen Alkoholfrei	 0,5 l	 5,5
Weiße  
mit hofeigenem Heidelbeersirup	 0,33 l 	 4,0



Hauptgänge
Riesencurrywurst (i,j)  
mit Heidelbeercurrysauce  
und Pommes frites	 11,9
„Strammer Max“ 
Bauernbrot (a WEIZEN/ROGGEN,g)  
mit Schinkenwürfeln(1), 2 Spiegeleiern (c),  
frischen Pfifferlingen und kleinem Salat	 13,9
Kremmener Kohlroulade 
mit Specksauce (1, a WEIZEN) und Kartoffelstampf (g) 	 13,9
Frisch vom Acker: Unsere Kremmener Laura 
Ofen-Kartoffel mit Quark (g) und Leinöl 	 13,9
Kürbisrisotto (g) mit gebratenen Champignons  
und Kürbiskernen	 16,9
Schnitzel vom Butternutkürbis (aWEIZEN, c)  

buntem Kürbisgemüse und Kartoffelstampf (g)	 17,9

Wasserbüffelburger (a WEIZEN)  

mit Heidelbeer-Barbecuesauce, Gurke,  
Tomate und Zwiebeln, dazu Pommes frites  
und Cole Slaw Salat  (g)	 17,9 
extra Bacon /extra Käse	 1,2 /1,2

Schmorrippchen vom Landschwein (a WEIZEN)  
mit Kürbis-Pilzgemüse und Kartoffelstampf	 22,9

Schnitzel vom Landschwein (a WEIZEN,c)  

mit Rahmchampignons und Rosmarinkartoffeln	 24,9

Entenkeule mit hausgemachtem  
Heidelbeerrotkohl und Kartoffelstampf 	 24,9 

Gebratenes Zanderfilet  
...	mit Kartoffel-Gurkensalat (g) 	 24,9 
...	Kürbis-Pilzgemüse und Kartoffelstampf (g)	 28,9

Vegetarische Gerichte       Vegane Gerichte

EIS & DESSERTS
Eis aus Baruth Mark von den Jersey Honest 
(A2 Milch, verträglich bei Laktoseintoleranz)	

Milcheis Himbeer-Grieß	 Kugel  2,4

Milcheis Heidelbeere-Joghurt	 Kugel  2,4

Vanille-Kürbiskernöl-Softeis     	 3,0

Affogato al Caffé (11,c,g)	 5,0

Kürbiskuchen (a WEIZEN,c,g)  

mit Frischkäsetopping(g)	 5,0

1 kleiner Germknödel* (a WEIZEN,d) 	  
mit marinierten Heidelbeeren	 5,9

Apfel-Birnen Crumble*(a WEIZEN,g) 	 6,9

Waffel* (a WEIZEN,c,g) mit marinierten  
Heidelbeeren und Sahne (g)	 7,9

obendrauf... 
Portion Schlagsahne extra (g)	 1,5

Kremmener Eiercognac (c,g)	 1,5

Kürbiskrokant & Kernöl	 2,5

Heiße Getränke
Espresso (11)	 3,2
Doppelter Espresso (11)	 4,4
Espresso macchiato (11,g)	 3,7
Tasse Kaffee Crema (11)	 3,6
Milchkaffee (11,g)	 4,0
Cappuccino (11,g)	 4,0
Latte Macchiato (11,g)	 4,0
Heiße Schokolade mit Milchschaum (g)	 4,2
Kännchen loser Tee 
Darjeeling Second Flush, Ostfriesen Mischung,  
Pfefferminze, Grüntee China, Kräutergarten, 
Sommerbeere und Kamille	 4,7
Kännchen frischer Ingwer-Limetten Tee	 5,5

Alle Kaffeespezialitäten bieten wir alternativ auch mit Haferdrink an. 

Suppen & Salate
Kürbissuppe mit Schmand (g),  

gerösteten Kürbiskernen, Kürbiskernöl,  
und dazu Baguette (a WEIZEN) 	 6,9

Kremmener Blattsalat  
mit Heidelbeer-Dressing,  
dazu Baguette (a WEIZEN)	 11,9

Ofengemüse-Kürbissalat  
und gratiniertem Ziegenkäse	 12,9	

           Kindergerichte
„Pommes Fritz“ 	 3,9

Portion Ketchup oder Mayo (a,c)	 0,5

„Milchbubi“ 
Milchreis (g) mit Zimt und Zucker  
oder Apfelmus	 5,5 

„Stampf Mampf“  
Ein Spiegelei(c) mit Kartoffelstampf (g)	 7,5

„Super Mario“  
Spirelli (a WEIZEN,c) mit Tomatensauce  
und Parmesan(g)	 7,5

„Chicken Run“  
Hähnchen-Nuggets (a WEIZEN/GERSTE,g,i)  

mit Pommes frites	 8,5

„Conny Kohldampf“  
kleines Schnitzel (a WEIZEN/GERSTE,c)  

mit Pommes frites	 10,5

„Räuberteller“  
um bei den Großen zu mopsen	 --

Flammkuchen mit Haferschmand

„Klassisch“ mit Zwiebeln,  
Lauchzwiebeln und Speck (1)	   11,9

„Saisonal“ mit Zwiebeln, Lauchzwiebeln,  
Kürbis, Mais und Kürbiskernen	 12,9

„Rustikal“ mit Zwiebeln, Lauchzwiebeln,  
Cherrytomaten, Rucola und Landschinken (1)	 13,9

2020 Marina CVETIC  
Montepulciano D‘ Abruzzo (n)

Abruzzen, Italien	 0,75 l	39,0 
	
Ein Rotwein voller Charakter: saftige Beerenfrucht, feine Veilchen-
Noten und elegante Anklänge von Bitterschokolade und Vanille. Am 
Gaumen zeigt er sich samtig, harmonisch und mit langem, ausdrucks-
starkem Finale.
Gianni Masciarelli gilt als Visionär des italienischen Weinbaus. Ge-
meinsam mit seiner Frau Marina Cvetic prägte er eine neue Wein-
kultur in den Abruzzen, die Tradition und Innovation verbindet. Mit 
dem Fokus auf geringe Erträge und das besondere Zusammenspiel 
von Boden, Klima und Handwerk entstand ein Montepulciano, der 
heute zu den Referenzen der Region zählt.

(a WEIZEN,HAFER)

* warm serviert – Bitte habt 
Verständnis für eine kleine 
Wartezeit, die wir für die  
frische Zubereitung benötigen.

Ab 20. September 
Kartoffeln selbst 

ernten
•	 2 leckere Sorten: Goldmarie und Laura 
•	 jeden Sa+So, 10-18 Uhr, Feld am Parkplatz
•	 oder im Hofladen kaufen 

Für kleine Gäste bis 12 Jahre!

Fragt uns gern auch  
nach kleineren Portionen.

Zusatzstoffe 1 mit Konservierungsmitteln · 2 mit Farbstoff · 3 mit Antioxidationsmittel ·  
4 mit Süssungsmittel Saccharin · 5 mit Süssungsmittel Cyclamat · 6 mit Süssungsmittel 
Aspartam (enth. Phenylalinquelle) · 7 mit Süssungsmittel Acesulfam · 8 mit Phosphor ·  
9 geschwefelt ·10 chininhaltig · 11 koffeinhaltig · 12 mit Geschmacksverstärker ·  
13 geschwärzt · 14 gewachst · 15 gentechnisch verändert   
Allergene a glutenhaltig · b Krebstiere · c Eier · d Fisch · e Erdnüsse · f Soja · g laktose-
haltig · h Schalenobst/Nüsse i Sellerie · j Senf · k Sesam · l Lupinen · m Weichtiere 
n Sulfite/Schwefel	

Alle Preise in €

Enten-Buffet
jeden Dienstag, 17-20 Uhr, 32,9

Unsere Gänsezeit
ab 4. November bis Weihnachten

•	 im Hofladen frisch geschlachtete Freiland- 
gänse bzw. -enten aus eigener Aufzucht,  
frisch oder tiefgefroren

•	 Gans.Schön.Wild-Buffet, jeden Di ganztägig

•	 täglich köstlicher Gänse- und Entenschmaus

•	 An den beiden Weihnachtsfeiertagen  
weihnachtliches Festtagsbuffet 
(nur mit telefonischer Reservierung)

•	 15.11. Eröffnung unserer Eisbahn


