WETBWETINE

Weif3weinschorle! 021 50

Grauburgunder!”!
Weingut Miller—Dr.Becker 021 6,0
Fldrsheim-Dalsheim, Deutschland  Fl. O,751 19,0

Ein WeiPwein, der fir seine feinen Aromen und seine ausgewogene
Struktur bekannt ist. Mit fruchtigen Noten von Birne, Apfel und manch-
mal auch floralen Nuancen. Passt hervorragend zu leichten Gerichten
oder einfach als erfrischender Genuss an einem schénen Abend.

Spatburgunder Blanc de Noir 2023
Weingut Seckinger, Niederkirchen
bei Deidesheim, Deutschland FI. 0,751 28,0

Blanc de Noirs (franz. wortlich: ,WeiBer aus schwarzen”) ist die franzosi-
sche Bezeichnung fiir einen aus Rotweinsorten gekelterten weifen Wein.
Coldig bis rosafarben im Glas. Die Nase offenbart florale und beerige
Noten. Im Geschmack entfaltet sich ein Zusammenspiel von Himbeeren,
reifen Erdbeeren und Zirusfrische. Geradlinig gefragen von einer ausge-
wogenen Sdure als treibende Kraft.

Campogrande Orvieto!
Weingut Santa Cristina Orviefo
Region Umbrien, Italien FI.O,751 42,0

Der Wein hat eine brillante, strohgelbe Farbe mit grinen Reflexen. In der
Nase entfaltet er eine angenehme Aromatik von Apfel und Birne, die von
einer zarten Zitrusnofe begleitet wird, dazu florale Noten von Orangen-
blite, Jasmin oder Ganseblimchen. Der Wein ist trocken ausgebaut, frisch,
weich und mineralisch mit mitflerem Finish und feiner Fruchtnote.

ROSEWEIN & ROTWEIN

Coétes du Rhone Rosél™
Weingut Cellier des Dauphins 021 70
Frankreich Rhéne FI. 0,751 26,0

Hellglénzendes Lachsrosa, mif delikaten Aromen von duftig reifen
Sommerbeeren, Zitrusfriichten und einem Hauch Kréuterwiirze.
Trocken ausgebaut, sehr lebendig, mit frischer, gut eingebundener
Séure und feinen mineralischen Anklangen.

2019 Blaufrankisch 021 6,0
Weingut Tuzks, Ungarn FI.O,751 23,0

Ein vollmundiger, kréftiger Rotwein aus Tolna mit rubinroter Farbe und
einem Duft nach dunklen Beeren. Am Gaumen zeigt er eine harmoni-
sche Balance von Frucht, Wiirze und feinen Tanninen und bleibt dabei
weich und rund. Das Gut Tiizks steht fir Prézision und Verbundenheit
mit dem land. Besonders dieser Wein iberzeugt mit Frische, feinem
Gerbstoff und Aromen von Weichselkirschen und Kréutern — elegant
mit mineralischem Kem und lebendiger Struktur.

Merlot"
Weingut Auriol /Lézignan,
Raum Corbieres, Frankreich 0,21 7,0

Der recht dunkle Wein erinnert an den Geschmack von Pflaumen,
schmeckt weich und geschmeidig.
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APERTTIFS

Proseccol

Cidre de Normandie Brut
Winzer Christian Drouin, 021 70
Normandie 0,751 28,0

Kunsthandwerklich erzeugte Cidre wird aus 30 verschiedenen Apfelsorten
bereitet, die dem Cidre sifie, saure und zart bittere Noten verleihen. Ein
individueller Cidre von hoher Qualitét, der nichts mit der dblichen Massen-
ware zu tun hat. Der Alkoholgehalt befréigt 4,5%.

Ohrechribler Rosé Sekt Brut
Winzer Peter Ziereisen

Efringen-Kirchen, Deutschland 0,751 440

Im Markgréflerland gibt es eine lange Tradition der Sekterzeugung.
Deutscher Sekt mit hoher Qualitéit ist angesagt. Sein zartfarbener, knackig
frischer Rosé-Sekt aus Basis der Rebsorte Regent wird aufwandig verarbei-
fet: Spontangdrung, 24 Monate Ausbau auf der Hefe im gebrauchten
Holz@ss, daran anschlieBend 42 Monate klassische Flaschengérung.

Heidelbeerbowle " 0,21 8,0
Heidelbeer Spritz mit Minze 0,21 8,0
Aperol Spritz 210 021 8,0

ALKOHOLFRETES

Tafelwasser sprudel /naturell
Karaffe
Karaffe

Apfelsaft’® naturtrib
Orangensaft
Bananennektar
Hofschorle Heidelbeere

Unser Kremmener

Heidelbeer-Direktsaft 0,3 |

Apfelschorle® naturtrib oder
Rhabarber-Direktsaft-Schorle  Fl. 0,33 |

Tonic Thomas Henry /19 Fl. 0,2 |
HeiBa (Heidelbeer-Bananennektar) 0,3 |

Coca-Cola2381 Coca-Cola zero!?3°6811
Fanta?® oder Sprite® Fl. 0,33 |

Spezil® ! Fl. 0,33 |

Hausgemachte
Heidelbeerlimonade

Alle Getranke in 0,3 |
gibt es auch in 0,5 |.




SUPPEN & SALATE
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2020 MARTNA CVETE

?6 1 & DESSERTS

ENTEN-BUFFET

jeden Dienstag, 17-20 Uhr, 32,9

Kirbissuppe mit Schmand ¢! MON'\'EPUL(IANO D‘ ABRUZZO'”' Eis aus Baruth Mark von den Jersey Honest
gerosteten Kurbiskernen, Kirbiskerndl, [A2 Milch, vertréglich bei Laktoseintoleranz)
und dazu Bogueﬂe‘o WEIZEN) 6,9 Abruzzen, Italien 0,751 39,0 Milcheis Himbeer-Grief Kuge| 2.4
Kr'emrr.\ener BIfoSOIgf Ein Rotwein voller Charakter: saffige Beerenfrucht, feine Veilchen- Milcheis Heidelbeere-Joghurt Kuge| 2,4
mit Helde|beer-Dressmg, Noten und elegante Ankléinge von Bitterschokolade und Vanille. Am
dazu Boguette lo WEIZEN) 11,9 Gaumen zeigt er sich samfig, harmonisch und mit langem, ausdrucks- Vanille-Kirbiskerndl-Softeis 3,0
starkem Finale.
OfengemUse—KUrbissalat Gianni Masciarelli gilt als Visionar des italienischen VWeinbaus. Ge-
und grafiniertem Ziegenkdse 12,9 meinsam mit seiner Frau Marina Cvetic prégte er eine neue Wein- Affogqto al Caoffé! <9 50
kultur in den Abruzzen, die Tradition und Innovation verbindet. Mit
, dem Fokus auf geringe Erfrdge und das besondere Zusammenspiel Kurbiskuchen!e WEZEN cg)
Fir Kleine Gaste bis 12 Jahre! von Boden, Klima und Handwerk entstand ein Montepulciano, der mit Frischké&setopping!® 50
heute zu den Referenzen der Region z&hlt. PpPIng ! AB 20 SEPTEMBER
1 kleiner Germknadel* (o VVEZEN ) |
INDER(}ERI(HTE - mit marinierfen Heidelbeeren 59 KARTOFFELN SELBST
HAUPT(}ANG[ Apfel-Birnen Crumble*le WHZEN.g) 6,9
' ,Pommes Fritz" 3,9 P ERNTEN
. - * (a WEIZEN ¢,g) H H
Portion Ketchup oder Mayo 0.5 Riesencurrywurst'! \Hchfifellb d rglfhmﬂ;;merfen 7.9 ® 2 leckere Sorten: Goldmarie und Laura
Milchbubi mit Heidelbeercurrysauce eldefbeeren una oanne ' i ' el ¥
1 i e ieden Sa+So, 10-18 Uhr, Feld am Parkplatz
Milchreis'® mit Zimt und Zucker und Pommes frites 1.9 OBENDRAUF | . P
oder Apfelmus 55 ,éStroméner( &SZ)E(:/ROGGEN | * oder im Hofladen kaufen
auernorot®® 9 Porti
“ ortion Schlagsahne extra'd 1.5
EStaSm!of M|a.r‘3pf.f Kartoffelstampfld! 75 mit Schinkenwdrfeln", 2 Spiegeleiern ', 9
N opiegeier mit hariofielsiamp ' frischen Pifferlingen und kleinem Salat 13,9 Kremmener Eiercognac'? 1,5
gSF’pﬁ.r[O"W’\E"ZEﬁ, T Kremmener Kohlroulade Kirbiskrokant & Kerndl 2,5
piretl “ mit lomatensauce mit Specksauce ! @ WEZEN ynd Kartoffelstampfl@ 13,9
und Parmesanl® 7,5

Frisch vom Acker: Unsere Kremmener Laura * warm serviert — Bitte habt

,Chicken Run” OfenKartoffel mit Quark'e und Leindl 139 x\e/md”dms(jur ei”ef Hine { 3
o - {a WEIZEN/GERSTE g ! artezeit, die wir fir die
E?})r;cmhzrésl\l#ge%efs 85 Kurbisrisottod mit gebratenen Champignons frische Zubereitung bendtigen. a
T Kb 16.9 UNSERE GANSEZEIT

,Conny Kohldampf”

tloines Schnitze] @ WEZEN/GERSTE o Schnitzel vom Butternutkiirbis!VVEZEN.
eines Schnitze '

buntem Kirbisgemise und Kartoffelstampfle 17,9

AB 4. NOVEMBER BIS WEIHNACHTEN

HETBE GETRANKE

mit Pommes frites 10,5 . . L
' . o WEZEN) im Hofladen frisch geschlachtete Freiland-
,Rauberteller” Woi'sgébj;éfelk{lérggr Gurk Espresso!'! 3,2 gdnse bzw. -enten aus eigener Aufzucht,
hei don GroBen 2U mopsen B mit HeidelbeerBarbecuesauce, Gurke, . , .
um o€l P Tomate und Zwiebeln, dazu Pommes frites Doppelter Espresso 4.4 frisch oder tiefgefroren
O und Cole Slaw Salat® 17,9 Espresso macchiato!!' 9 3.7 Gans.Schon.Wild-Buffet, jeden Di ganztdgig
y ’ extra Bacon /extra Kdse 1,2/1,2 Tasse Kaffee Crema!'!! 3.6
H-AMMKU(HEN MLTHAFERSCHMAND , . taglich késtlicher Ganse- und Entenschmaus
Schmorrippchen vom Landschwein @ WWEZEN Milchkaffee! 9 4,0
Klassisch” mit Zwiebeln mit Kurbis-Pilzgemise und Kartoffelstampf 22,9 Cappuccino!!' @ 40 An den beiden Weihnachtsfeiertagen
lauchzwiebeln und Speck!” 11,9 Schnitzel vom Landschwein /@ WEZEN.<) Latte Macchiato!!! ¢ 4.0 welhm‘:chtllche..s Fesﬂqgsbuffet
mit Rahmchampignons und Rosmarinkartoffeln 24,9 HeiBe Schokolade mit Milchschaum®® 492 (nur mit telefonischer Reservierung)

¥ .Saisonal” mit Zwiebeln, Lauchzwiebeln,
Kirbis, Mais und Kirbiskernen 12,9

e 15.11. Eréffnung unserer Eisbahn

Entenkeule mit hausgemachtem Kannchen loser Tee

" ' ' . Pfefferminze, Griintee China, Kréutergarten
Cherrytomaten, Rucola und landschinken! 13,9 Gebratenes Zanderfilet S b d Kamil 9 47 , , | , B
mit KO rtoffe|—Gurken50|ot(9' 24 Q ommeroeere un amiie ' Zusatzstoffe 1 mit Konservierungsmitteln - 2 mit Farbstoff - 3 mit Antioxidationsmittel -
I = (9 ! B 3 3 4 mit Sussungsmittel Saccharin - 5 mit Stssungsmittel Cyclamat - 6 mit Sissungsmittel
Kurbls-P||dem ise und Ka rfoffe|sfompf 9 28,Q Kannchen frlscher |ngwer—|.|meh‘en Tee 5,5 Aspariam (enth. Phenylalinquelle) - 7 mit Sissungsmitiel Acesulfam - 8 mit Phosphor -

9 geschwefelt - 10 chininhaltig - 11 koffeinhaltig - 12 mit Geschmacksverstérker -

13 geschwaéirzt - 14 gewachst - 15 gentechnisch verdndert

Allergene a glutenhaltig - b Krebstiere - ¢ Eier - d Fisch - e Erdnisse - f Soja - g lakiose-
haltig - h Schalenobst/Nisse i Sellerie - | Senf - k Sesam - | Lupinen - m Weichtiere

n Sulfite/Schwefel

Fragt uns gern auch
nach kleineren Porfionen.

Alle Preise in €

Alle Kaffeespezialitdten bieten wir alternativ auch mit Haferdrink an.

Vegetarische Gerichte ' Vegane Gerichte

N



