
Alkoholfrei
Tafelwasser sprudel/naturell Karaffe 0,5 l 3,3 €

Tafelwasser sprudel/naturell  Karaffe 1 l 6 €

Apfelsaft (3), naturtrüb 0,25 l 3,3 €

Orangensaft  0,25 l 3,3 €

Hof-Schorle Heidelbeere 0,25 l 3,6 €

Unser Kremmener 
Heidelbeer Direktsaft 0,25 l 3,8 €

HeiBa (Heidelbeer-Bananennektar) 0,25 l 3,8 €

Apfel-Schorle (3), naturtrüb Fl. 0,33 l 4 €

Rhabarber-Direktsaft-Schorle Fl. 0,33 l 4 €

Coca-Cola (2,3,8,11)

Coca-Cola zero (2,3,5,6,8,11)

Fanta (2,3) oder Sprite (3) Fl. 0,33 l 4 €

Unser Kremmener 
Heidelbeer-Smoothie 0,09 l 4,3 €

ZAUBER
www.spargelhof-kremmen.de

Unser WLAN-Passwort SpargelhofKremmen

Spargelhof Kremmen
Groß - Ziethener Weg 2 ·16766 Kremmen

Tel: 033055 - 2080
info@spargelhof-kremmen.de

Heiße Getränke
Kännchen loser Tee
Darjeeling Second Flush, Ostfriesen Mischung 
oder Assam, Grüntee China, Kräutergarten 
oder Sommerbeeren 4,4 € 
Kännchen frischer Ingwer-Limetten-Tee 5 €
Kännchen frischer Minz-Tee 5 €
Espresso (11) 3 €
Doppelter Espresso (11) 4,4 €
Espresso macchiato (11,g) 3,7 €
Kaffee Crema (11) 3,3 €
Milchkaffee (11,g) 3,8 €
Cappuccino (11,g) 3,8 €
Latte Macchiato (11,g) 3,8 €
Heiße Schokolade mit Milchschaum (g) 3,8 €
Lumumba – Heiße Schokolade mit Rum 5,6 €
Pharisäer (11) 

gesüßter Kaffee mit braunem Rum 
und einer Haube aus Schlagsahne 5,6 €
Glühwein 5 €

Glühwein mit Rum oder Amaretto 6,8 €

Aperitifs
Prosecco (n) 0,1 l 3,6 €

Aperol Spritz (n,2,10) 0,2 l 7 €

Limoncello Spritz (n) 0,2 l 7 €

Ohrechrübler Rosé Sekt Brut (n)

Winzer Peter Ziereisen 
Efringen-Kirchen, Deutschland Fl. 0,75 l 44 €
Im Markgräflerland gibt es eine lange Tradition der Sekterzeugung. 
Deutscher Sekt mit hoher Qualität ist angesagt. Sein zartfarbener, 
knackig frischer Rosé-Sekt aus Basis der Rebsorte Regent wird aufwän-
dig verarbeitet: Spontangärung, 24 Monate Ausbau auf der Hefe im 
gebrauchten Holzfass, daran anschließend 42 Monate klassische 
Flaschengärung.

Biere vom Faß
Barre Pilsener (9) 0,3 l 3,8 €
Bier des Monats (9) 0,3 l 3,8 €
Barre Radler (3) 

mit Zitronen-Limonade 0,3 l 3,8 €

Flaschenbiere
Barre Pils alkoholfrei (9)  0,33 l 3,8 €
Barre Radler alkoholfrei (3) 

mit Zitronenlimonade 0,33 l 3,8 €
Weiße
mit hofeigenem Heidelbeersirup 0,33 l  4 €
Barre Weizen 0,5 l 6 €
Barre Weizen alkoholfrei 0,5 l 6 €

Zusatzstoffe 1- mit Konservierungsmitteln · 2 - mit Farbstoff · 3 - mit Antioxidations-
mittel · 4 - mit Süssungsmittel Saccharin · 5 - mit Süssungsmittel Cyclamat · 
6 - mit Süssungsmittel Aspartam (enth. Phenylalinquelle) · 7 - mit Süssungsmittel 
Acesulfam · 8 - mit Phosphor · 9 - geschwefelt · 10 - chininhaltig · 
11 - koffeinhaltig · 12 - mit Geschmacksverstärker · 13 - geschwärzt ·
14 - gewachst · 15 - gentechnisch verändert
Allergene a - glutenhaltig · b - Krebstiere · c - Eier · d - Fisch · e - Erdnüsse · 
f - Soja · g - laktosehaltig · h - Schalenobst/Nüsse · i - Sellerie · j - Senf · 
k - Sesam · l - Lupinen · m - Weichtiere · n - Sulfite/Schwefel 



Extra für Kinder
„Pommes Fritz“  4 €

Portion Ketchup oder Mayo (a,c) 0,5 €

„Milchbubi“  
Milchreis (g) mit Zimt und Zucker  
oder Kirschen 5,9 €

„Kleine Spätzialität“ 
Spätzle (a,c,g) mit brauner Sauce (a) 6,9 € 

„Chicken Run“  
Hähnchen-Nuggets (a WEIZEN/GERSTE,g,i)  

mit Pommes frites 8,9 €

„Conny Kohldampf“  
kleines Schnitzel (a WEIZEN/GERSTE, c)  
mit Pommes frites 10,9 €

„Räuberteller“  
um bei den Großen zu mopsen 0 €

Für kleine Gäste bis 12 Jahre!

Vorab
Bauernhof-Brot (a,WEIZEN/ROGGEN)  
mit Topf Gänseschmalz 5,9 € 

Rote Bete Suppe  
mit Schmand (g) 5,9 €

Winterlicher Salat    
mit bunten Blattsalaten, Walnüssen und  
Heidelbeerdressing (i) 9,9 €

Kleiner Beilagensalat (i) 5,9 €

Desserts & Eis
Kuchen nach Tagesangebot  3,6 €

Apfelstrudel (a WEIZEN,g) mit Vanillesauce (g) 5,9 €

Bauernhof-Eis aus Schwante   
Milcheis: Schokolade (c,g), Vanille (c,g),  
Stracciatella (c,g) Kugel 2,4 € 
Sorbet: Erdbeere Kugel 2,4 €

Affogato al caffé (11,c)    5 €

1 Kugel Vanilleeis (g) mit Kürbiskernöl  
und gerösteten Kürbiskernen   6,9 €

Heidelbeerrumtopf 
mit einer Kugel Vanille-Eis (g) 7,9 €

und obendrauf als Topping
+ Portion Schlagsahne extra (g) 1,5 €
+ Eiercognac (c,g) 2,2 €
+ Heidelbeer-Smoothie 2,2 €

Aus Topf & Pfanne
Riesen-Currywurst 
mit unserer Heidelbeer- Currysauce  
und Pommes frites  11,9 €

Kremmener Kohlroulade  
mit Specksauce (a WEIZEN,c,j)  
und Petersilienkartoffeln (g) 14,9 €

Kässpatzen (a,c,g) 

mit Röstzwiebeln (a)  
und einem Beilagensalat 15,9 € 

Rote Bete Gnocchi (aWEIZEN)  
mit winterlichem Gemüse  
und Walnüssen 16,9 €

Königsberger Klopse  
in Kapernsauce mit Petersilienkartoffeln  
und Rote Bete Salat 17,9 €

Haxe vom Landschwein  
mit Sauerkraut  
und Kartoffelstampf (g) 18,9 €

Kremmener Wildgulasch  
mit Heidelbeer-Rotkohl (4)  
und Kartoffelstampf 22,9 € 

Schnitzel vom Landschwein (a WEIZEN/GERSTE,c)  

mit Waldpilzragout (g)  
und Röstkartoffeln 24,9 €

Ofenfrische Entenkeule  
mit Heidelbeer-Rotkohl (4)  
und Petersilienkartoffeln 25,9 € 

Kremmener 1/2 Freilandente  
(für 2-3 Personen)  
mit Heidelbeer-Rotkohl (4)  
und Petersilienkartoffeln 59,9 € 

Unsere Empfehlung

Rioja Baron de Ley Reserva (n)
 

  2018 – aus der Jeroboam (5 Liter Flasche)

Dieser Reserva beeindruckt durch eine kräftige Frucht und  
würzige, mediteranen Nuancen, wunderbar kombiniert mit  
den Spuren seines Reifeprozesses: Er verlässt das Weingut, 
nachdem er 20 Monate in neuen Fässern aus amerikanischer 
Eiche und weitere 2 Jahre auf der Flasche gereift ist.  
Ein perfekt balancierter, harmonischer Wein mit großem  
Potential.  
        0,2 l  12 €

Weißweine
Weißweinschorle (n)  0,2 l 5 €

Hofwein Vin de Pays D´Oc (n)  0,2 l 6 € 
Cellier D´Or Blanc, Südfrankreich 
Sehr leichter französischer Landwein mit einer schönen Balance  
und Struktur. Passt sehr gut zu Geflügel und Pasta-Gerichten.

Grauburgunder (n) 
Weingut Fritz Waßmer  0,2 l 7 € 
Bad-Krozingen, Deutschland Fl. 0,75 l 24 €
Klassischer Gutswein im Stahltank ausgebaut, kraftvoll-frisch,  
mit einer duftigen Nase von Birne, Pfirsich und Honigmelone.  

   

Rotweine
Merlot (n)  
Weingut Auriol/Lézignan,  
Raum Corbieres, Frankreich 0,2 l 7 €
Der recht dunkle Wein erinnert an den Geschmack von Pflaumen  
und schmeckt weich und geschmeidig. Rebsortenrein in Barrique  
ausgebaut.  

Spätburgunder Rotwein (n)   
Weingut Fritz Waßmer  
Bad-Krozingen, Deutschland 0,2 l 7 €
In der Nase Waldbeeren mit einem   Fl. 0,75 l 24 € 
Hauch von Minze, am Gaumen geschmeidig, mit viel hellroter Frucht  
und einem fein würzigen Charakter, schlank und fokussiert. 

2018 Beaujolais Villages (n)   
Weingut Domaine Jacky Gauthier,  
Lantignie, Frankreich Fl. 0,75 l 34 €
Ein hervorragender Beaujolais mit dunkelroter Farbe und  
intensiven Aromen von reifen Sauerkirschen, Zwetschgen und  
einem Hauch Vanille. 

2018 Spätburgunder Kalkmergel (n)   
Weingut Jülg,  
Rheinland-Pfalz, Deutschland Fl. 0,75 l 38 €
Dieser Spärburgunder aus Schweigen-Rechtenbach ist nahe der  
französischen Grenze beheimatet. Eine große Fruchtintensität mit  
Aromen voller dunkler Sauerkirschen verleiht diesem Spätburgunder  
Spannung und burgundischen Charakter. 

2015 Fleurie `La Dot` (n)   
Weingut Domaine Clos de Mez,  
Beaujolais, Frankreich Fl. 0,75 l 52 €
Dieser feine Beaujolais hat burgundische Substanz!  
Elegant und ganz ohne die häufig anzutreffende vordergründige,  
marmeladige Frucht.

Fragt uns gern auch nach 
größeren und kleineren 
Portionen!

Vegetarische Gerichte          

Vegane Gerichte           

Spirituosen
Jägermeister 2 cl 2,8 €
Nordhäuser Korn 2 cl 2,8 €
Kernobstler 2 cl 3,8 €
Williamsbirnen Brand 2 cl 3,8 €
Poli Elisir Prugna Pflaumenlikör 2 cl 4 €

Aus unserem Hofladen  
Kremmener Eier-Cognac (c,g) 2 cl 3,8 €
Kremmener Heidelbeerbrand 2 cl 4,5 €


